
© Antonio López, Madrid desde la torre de 
bomberos de Vallecas [Madrid vanaf 
de brandtoren in Vallecas], 1990-2006, 
olieverf op doek, 250,5 x 406 cm, collectie 
Fundación Montemadrid  (in bewaring 
bij de  comunidad van Madrid). C/o 
Pictoright Amsterdam 2024 



Bron van 
Drentse 
smaken

Het woord Pingo betekent in de 
taal van de Inuït ‘heuvel die groeit’: 
heuvels die tijdens de laatste ijstijd 

een steeds groter wordende kern van 
ijs hadden. Na het smelten van het ijs 
bleef een klein rond watertje achter. 

In Drenthe liggen naar schatting 
2500 pingoruïnes waarvan we er nu 
nog vele tientallen in het landschap 

kunnen herkennen.



Vegetarisch

Koffie  3,30

Espresso  3,25

Cortado 3,50

Dubbele espresso  4,25

Cappuccino  3,50

Met havermelk (+0,35)
Koffie verkeerd  3,75

Met havermelk (+0,35)
Latte macchiato  4,25

Flat White 4,50 
Asser bakkie 7,00 
Koffie met advocaat en slagroom 

Thee  3,00

Diverse smaken
Verse munthee  4,25

Verse gemberthee  4,25

Verse sinaasappel-kaneelthee  4,25

Warme chocolademelk  4,25 
Met of zonder slagroom

Hollandse appelkruimeltaart 5,00 
Met een dot slagroom 
Drentse zwerfkei  5,35 
Met hazelnoot praline

Gebak

Warme dranken

Verschillende soorten gebak 
van Gosselaar

Wisselend 
seizoensgebak 5,35



Antonio 
López

Antonio López is een fenomeen in zijn 
geboorteland Spanje. Zijn werk is divers. 
Zo kiest hij niet alleen voor verschillende 

onderwerpen, maar ook voor verschillende 
materialen. López staat bekend om zijn 
extreem gedetailleerde werkwijze. Een 

van zijn stadsgezichten van Madrid – 
het schilderij Madrid desde la torre de 

bomberos de Vallecas - kostte hem zelfs 
zestien jaar om af te maken, uiteraard met 

tussenpozen. 

López kiest er vaak voor om elk jaar op 
hetzelfde tijdstip en op dezelfde plek terug 
te keren. Het is kenmerkend voor zijn kunst: 
López probeert altijd de essentie van een 
object te vangen. Dat doet hij door niets 

aan het toeval over te laten. Licht, kleur en 
vorm: alles wordt aandachtig bestudeerd en 
nagebootst. Daarmee tovert hij alledaagse 

onderwerpen om tot rijke kunstwerken.



Halfvolle melk 3,15

Karnemelk 3,15

Chocomel 3,50

Fristi 3,50

Huisgemaakte limonade  5,25

Passievrucht of mango
Huisgemaakte ice tea  5,25

Classic, zonder bubbels
Diverse soorten frisdrank   vanaf 3,50

Earth water plat/bruisend  3,75

Zuivel

Frisdranken

DAY appelsap 4,15

DAY sinaasappelsap 4,15

DAY appel-perensap 4,15

DAY appel-cranberrysap 4,15

DAY blauwe bessensap 4,15

Sappen

Aardbei-Banaan 4,65

Mango-Sinaasappel 4,65

Smoothies



© Antonio López, Gran Vía, 1 de agosto, 7:30 horas 
[Gran Vía, 1 augustus, 7:30], 2010-2015, olieverf 
op doek, 124,6 x 128,6 cm, collectie Perez Simón, 
Mexico. C/o Pictoright Amsterdam 2024 



Wit
Tres Cinguenas Verdejo   5,25 28,50 

Optimum Chardonnay    6,50 32,50

Rood
Tres Cinguenas Tempranillo  5,25 28,50

Altozano Shiraz   5,80 29,00

Beronia Rioja Crianza   6,90 34,50

Rosé
Tres Ciguenas Rosado     5,25 28,50

Mousserend
Cava Vilarnau Brut     6,50 32,50

Wijnen

Hertog-Jan Pilsener  4,25

Hertog-Jan Seizoensbier  5,25

Leffe blond  5,25

Bieren van de tap

Hoegaarden Radler  4,25

Hoegaarden Radler 0%  4,25

Hoegaarden Witbier  4,25

Hoegaarden Witbier 0%   4,25

Corona  4,95

Leffe blond 0%  4,25

Hertog-Jan 0%   4,25

Bieren op fles

Dubbel bier  4,95

Tripel bier 4,95

Seizoensbier  4,95

Maallust op fles



© Antonio López, La Cena [Het diner], 1971-1980, 
olieverf en papier op paneel, 89 x 101 cm, 
collectie kunstenaar (in bewaring bij Fundació 
Sorigué). C/o Pictoright Amsterdam 2024



Vlierbloesemsiroop, cava, 
bruiswater en munt

Gin, tonic, komkommer en citroen

Pingo Signature 

Gin & Tonic  

8,50

7,50

Cocktails

Mocktails

Sangria

Sangria de Cava

Virgin Gin & Tonic

Virgin Pingo Signature 

Sangria de Cava 0%

Volgens autentiek recept. 

Volgens autentiek recept. 

0% Gin, tonic, komkommer 
en Citroen

Vlierbloesemsiroop, 0% cava, 
bruiswater en munt

8,75

9,50

8,00

8,50

7,00



© Antonio López, Carmen dormida [Carmen 
slaapt], 2008, brons, 243 x 200 x 228 cm, Fundació 
Sorigué (Lleida). C/o Pictoright Amsterdam 2024 



Lunch
Broodje Pingo   11,05  
Landbrood met tonijnsalade, augurk, 
paprika, kappertjes en appel.
Allergenen: gluten en vis

Drentse kaas   9,00  
Landbrood met kaas, sla, 
mosterdmayonaise en Drentse kiemen
Allergenen: gluten, melk en mosterd

BIO Beenham 9,50  
Landbrood met biologische beenham, 
sla, mosterdmayonaise, amandel en 
Drentse kiemen
Allergenen: gluten, melk en mosterd

2 kroketten met brood of friet  10,95

Twee ambachtelijke kroketten met Drentse 
mosterd, geserveerd met gesneden landbrood 
& roomboter of met friet  (liever 1 kroketje? 6,95)
Vega optie mogelijk: oesterzwamkroketje   
Allergenen: gluten, ei, melk, mosterd, selderij en soja

Wrap met vergeten groenten   (vegan)  10,75

Groentenwrap met een bonenspread, 
mesclun, geroosterde vergeten groenten 
en gerookte amandelen
Allergenen: gluten, noten en pinda’s

Eggs Benedict   13,50

Brioche toast met avocado, zalm, 
gepocheerd ei en Hollandaise saus
Allergenen: gluten, ei, melk en vis

Al onze broodjes kunnen gemaakt 
worden op gluten vrij brood*

Vegetarisch

*In onze keuken wordt 

gewerkt met gluten 

hierdoor kunnen wij 100% 

gluten vrij niet garanderen

In onze keuken wordt 

gewerkt met allergenen. 

Vraag uw gastheer 

of gastvrouw naar de 

mogelijkheden.

Soep
Drentse mosterdsoep  7,00 
met spekjes 
Allergenen: gluten, mosterd en lactose



© Antonio López, Nevera de hielo [IJskast], 1966, 
olieverf op paneel, 117 x 142 cm, privécollectie, 
Madrid. C/o Pictoright Amsterdam 2024 



Vegetarisch

In onze keuken wordt 

gewerkt met allergenen.

Vraag uw gastheer 

of gastvrouw naar de 

mogelijkheden.

Soep van gepofte knoflook 
met croutons. 
Allergenen:  gluten en selderij

  Tres Cigüeñas Rosado 

Spaans rijstgerecht volgens       
traditionele wijze.  
(met crumble van chorizo +2,00)
(met zeevruchten* +3,50)
Allergenen:  selderij, soja, *schaaldieren en *vis

  Altozano Syrah

Spaanse knoflooksoep  

Paella Madrilena   

10,50

Antonio Lopez 
signature dishes

Platbrood serranoham

Platbrood Spaans 
buikspek

Salade Lopez

Aardappeltortilla

Huisgemaakt platbrood met serranoham, 
manchego, gepofte tomaat en kweepeer 
Allergenen:  gluten en lactose

  Tres Cigüeñas Verdejo

Huisgemaakt platbrood met Spaans 
buikspek met een salsa van tomaat en 
gegrilde paprika 
Allergenen: gluten

  Tres Cigüeñas Tempranillo

Salade met mesclun, in witte wijn 
gepocheerde peer, manchego en 
serranoham 
Allergenen: lactose en mosterd 

  Tres Cigüeñas Verdejo

Met groene salade
Allergenen: ei en lactose

  Beronia Rioja Crianza

7,50

11,00

11,00

12,95

11,00

Plantaardige 
tonijnsalade   (vegan) 
Vegan tonijnsalade met 
boontjes en olijven.  
Allergenen: mosterd

  Optimum Chardonnay

11,00



© Antonio López, Carmen despierta [Carmen is 
wakker], 2008, brons, 241 x 198 x 223 cm, Fundació 
Sorigué (Lleida). C/o Pictoright Amsterdam 2024 



Borrel
Ambachtelijke Bitterballen 
Met Drentse mosterd 
6 stuks 6,50

12 stuks 11,00

Minisnacks met saus 
8 stuks 7,00

16 stuks 13,00

Chorizokroketjes 
Met limoen-peper mayonaise
8 stuks 7,00

16 stuks 13,00

Vegetarisch

Kids

Extra

Frietje   4,00 
Met saus

Mini snacks 4,50 
Kipvingers, frikandelletjes of mini kaassoufflé’s
6 stuks

Stapel op pannenkoekjes   7,50 
Met stroop, poedersuiker en nutella 

Twee sneetjes landbrood   2,00 
Met boter

Churros   5,00 
Met poedersuiker en nutella

Onze keuken sluit een 

uur voor dat het museum 

gesloten is. 



Op zoek naar een unieke locatie voor jouw 
bijeenkomst? Organiseer jouw event in één 

van de oudste musea van Nederland en 
ontmoet de wereld in Drenthe!


